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การผลิตกาแฟอะราบิกาคุณภาพบนพื้นที่สูง 1

	 1.1.1		 ราก (Root) มีรากแก้วยาวประมาณ 45 เซนติเมตร จากรากแก้ว 
จะมีรากแขนงแตกออกมา  4 - 8 ราก จากรากแขนงจะมีรากฝอยและรากย่อย 
แตกออกมาอีก รากฝอยจะแผ่กระจายขนานกับผิวดินลึกลงไป 20 เซนติเมตร  
และทำ�หน้าที่ดูดอาหาร ส่วนรากที่หยั่งลึกในดินตามแนวดิ่งจะมีความทนทานต่อ 
ความแห้งแล้งได้ดี  โดยเฉพาะในฤดูแล้งจะทำ�หน้าท่ีหาน้ำ�ใต้ดินมาใช้ในกระบวนการต่าง ๆ  
	 1.1.2		 ลำ�ต้นและกิ่ง (Trunk and branch) มีลักษณะเป็นข้อและปล้อง  
โดยปกติที่โคนใบจะมีตาใบ 2 ชนิด 
คือ  ตาบนและตาล่าง  ตาบนแตกออกมา
เป็นก่ิงแขนงแนวนอนขนานกับพ้ืนดิน 
มีข้อและปล้อง แต่ละข้อจะมีกลุ่ม 
ตาดอกที่จะติดดอก - ผลกาแฟ 
ต่อไป ส่วนตาล่างจะแตกออกและ
เจริญเป็นก่ิงแขนงแนวตั้ง ซึ่ งจะ 
ตั้งตรงคล้ายลำ�ต้นหลัก แต่ไม่ติด   
ดอก - ผล ในระยะแรก ตาล่างจะ 
พักตัวอยู่ ทำ�ให้กิ่งตั้งมีกิ่งเดียว คือ 
ลำ�ต้นหลักเท่าน้ันแต่เมื่อตัดแต่งต้น
หรอืกิง่กาแฟ ตาลา่งบนลำ�ตน้จะแตก   
กิ่งแขนงตั้งขึ้นมา  ซึ่งสามารถติด 
ดอก - สร้างผลต่อไปได้อีก

1.1  ลกัษณะทางพฤกษศาสตร์

โครงสร้างของต้นและระบบรากของต้น
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ความรู้ทั่วไปเกี่ยวกับกาแฟอะราบิกา
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	 1.1.3 		ใบ (Leaf) เป็นใบเดี่ยว ก้านใบสั้น โคนใบและปลายใบเรียวแหลม  
ตรงกลางใบกว้าง ผิวใบเรียบ มีมันวาว ขอบใบหยักเป็นคลื่น ขนาดใบข้ึนกับพันธุ์  
ใบจะเกิดตามข้อในลักษณะเป็นคู่ตรงข้ามกัน 
    	 1.1.4 		ดอก (Flower) เป็นดอกเดี่ยวสมบูรณ์เพศ โดยจะออกเป็นกลุ่มบริเวณ 
บนโคนใบ ประมาณ 2 - 20 ดอกต่อกลุ่ม ปกติกาแฟจะออกดอกตามข้อของกิ่ง  
ข้อที่ออกดอกติดผลแล้ว ในปีต่อไปจะไม่ออกดอกและให้ผลอีก
	 1.1.5 		ผลและเมล็ด (Seed) ผลกาแฟลักษณะคล้ายลูกหว้ารูปรี ก้านผลสั้น       
ผลดิบสีเขียว สุกจะมีสีเหลือง หรือส้ม หรือแดง ผลจะแบ่งเป็น 3 ส่วน คือ เปลือก  
เนื้อ และกะลาห่อหุ้มเมล็ด ผลกาแฟแต่ละผลจะมี 2 เมล็ดประกบกัน ด้านนอกโค้ง  
ด้านที่ประกบกันอยู่ด้านในลักษณะแบน มีร่องตรงกลางเมล็ด 1 ร่อง

ดอกกาแฟ

ผลกาแฟ เมล็ดกาแฟ

ใบกาแฟ

2



การผลิตกาแฟอะราบิกาคุณภาพบนพื้นที่สูง 3

	 1.2.1		 สายพันธุ์ต่าง ๆ ของกาแฟอะราบิกา 
	 	 		 	กาแฟอะราบิกา  (Arabica Coffee) เป็นพันธุ์ที่ปลูกมากที่สุดในโลก มี
ปริมาณผลผลิตมากกว่า 80% ของผลผลิตกาแฟโลก มีโครโมโซม 2n = 44 สามารถ 
ผสมตัวเองได้ โดยไม่ทำ�ให้เกิดผลเสีย แต่อาจจะเกิดการผ่าเหล่า  (Mutation)  
เกิดเป็นสายพันธุ์หลายสายพันธุ์ ซึ่งสายพันธุ์ที่สำ�คัญมีดังต่อไปนี้ 
					   1) 	พันธุ์ทิปปิก้า (Typica) เป็นพันธุ์ดั้งเดิมและถือได้ว่าเป็นพันธุ์ 
ต้นกำ�เนิด ของกาแฟอะราบิกาสายพันธุ์อื่น ๆ ลักษณะเด่น คือ ใบหรือยอดอ่อน 
สีทองแดง ก่ิงแขนงห้อยย้อยลงมาเป็นพุ่ม มีข้อห่าง ใบมีขนาดเล็ก เรียบ เป็นมัน 
เจริญเติบโตเร็ว ออกดอก ผล และเก็บเกี่ยวได้เร็ว แต่โทรมเร็วกว่า  และมีอาการ 
ยอดแห้งตายได้ง่ายไม่ต้านทานต่อโรคราสนิมและไม่ทนต่อความแห้งแล้ง
					   2) 	พันธุ์เบอร์บอน (Bourbon) เชื่อกันว่ากลายพันธุ์มาจากพันธุ์ 
ทิปปิก้า  ลักษณะเด่น คือ ยอดหรือใบอ่อนมีสีเขียว ข้อถี่กว่า  ใบใหญ่กว่าเล็กน้อย  
กิ่งแขนงเจริญเป็นแนวตั้งตรงขึ้นไป ทำ�มุม 45 องศากับลำ�ต้น ในช่วงติดผลนั้น 
ปลายทั้งสองข้างของกิ่งแขนงจะ
โค้งลงมา  เน่ืองจากน้ำ�หนักของผล 
กาแฟ ออกดอกและเก็บผลได้ช้ากว่า 
แต่ให้ผลผลิตสูงกว่า และทนทานต่อ 
อาการยอดแห้งตายได้ดีกว่า  แต่ไม่ 
ต้านทานต่อโรคราสนิม รวมทั้งไม่ทน
ต่อสภาพความหนาวเย็นและลมแรง 
คุณภาพของผลผลิตให้รสชาติ และ
กลิ่นหอมดีกว่าพันธุ์ทิปปิก้า

1.2  พนัธุ์

พันธุ์เบอร์บอน (Bourbon) 
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	 3) 	 พันธุ์คาทูร่า (Caturra) เกิดจากการกลายพันธุ์ตามธรรมชาติของ 

พันธ์ุเบอร์บอนในประเทศบราซิล ลักษณะคล้ายพันธุ์เบอร์บอน แต่ลักษณะเด่น คือ  

ทรงพุ่มเล็ก ข้อและปล้องสั้นมาก ให้ผลผลิตสูงเพราะจำ�นวนข้อมาก ต้นขนาดเล็ก        

ทำ�ให้ปลูกได้ถี่ขึ้น

	 4) 	 พันธ์ุคาทุย (Catuai) เป็นพันธุ์ที่เกิดจากการผสมพันธุ์โดยมนุษย์ 

ระหว่างพันธ์ุมอนโดโนโว และคาทูร่าผลสีเหลือง ทำ�ให้ได้ทรงต้นท่ีมีลักษณะดีกว่า 

พันธุ์คาทูร่า ผลมีทั้งสีแดงและสีเหลือง

	 5)	 พันธุ์คาติมอร์ (Catimor) เกิดจากการผสมข้ามพันธุ์โดยมนุษย์ 

ระหว่างพันธุ์คาทูร่าผลแดงเป็นต้นแม่พันธุ์ ซึ่งมีลักษณะทรงต้นเตี้ย ผลผลิตสูง  

และพันธุ์ไฮบริโด เดอ ติมอร์ (ลูกผสมระหว่างกาแฟโรบัสต้าและกาแฟอะราบิกา)  

เป็นต้นพ่อพันธุ์ ซึ่งต้านทานโรคราสนิม และการผสมกลับระหว่างลูกผสมข้ามชนิด 

ทำ�ให้ได้ลูกผสมที่มีรสชาติใกล้เคียงกับสายพันธุ์อะราบิกาบริสุทธิ์ แต่มีความทนทาน 

ต่อสภาพภูมิอากาศและโรคราสนิม พันธุ์นี้นิยมปลูกมากในประเทศไทย

	 6) พันธุ์มอนโดโนโว (Mondo Novo) เ กิดจากการผสมข้าม 

ตามธรรมชาติระหว่างพันธุ์ทิปปิก้าและพันธ์ุเบอร์บอน มีความแข็งแรงและให้ผลผลิต 

ค่อนข้างสูง สีของยอดอ่อนและโครงสร้างของกิ่งข้างคล้ายพันธุ์เบอร์บอน แต่มัก 

จะสูงกว่าและให้สารกาแฟขนาดใหญ่กว่าพันธุ์เบอร์บอน
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	 1.2.2 		สายพันธุ์กาแฟอะราบิกาที่ส่งเสริมปลูกในประเทศไทย
	 	 		 	ประเทศไทยได้มีการนำ�พันธุ์คาติมอร์หลายสายพันธุ์จากต่างประเทศ
มาทดลองปลูก มีการปรับปรุง คัดเลือกสายพันธุ์ที่ เหมาะกับสภาพแวดล้อม 
ของประเทศไทย จนได้สายพันธุ์เพื่อนำ�ไปส่งเสริมปลูกในปัจจุบัน ดังนี้
					   1)	 พันธุ์ เชียงใหม่ 80 ลักษณะเด่น คือ ต้านทานโรคราสนิมสูง 
ให้ผลผลิต เมล็ดกาแฟดิบ เฉลี่ ย 
5 ปี สูงถึง 214.7 กิโลกรัมต่อไร่  
ให้ปริมาณเมล็ดกาแฟเกรด A  
เฉลี่ย 5 ปี 81.4 - 87.3 เปอร์เซ็นต์ 
คุณภาพการชิมอยู่ระหว่าง 6.5 - 7.0 
คะแนน มีปริมาณสารคาเฟอีน 0.42 
เปอร์เซ็นต์ สภาพพ้ืนที่ที่แนะนำ� 
ให้ปลูก คือ เขตภาคเหนือบนพ้ืนที่
สูงจากระดับน้ำ�ทะเล 700 เมตร 
ขึ้นไป มีอุณหภูมิเฉล่ีย 18 - 25  
องศาเซลเซียส ปริมาณน้ำ�ฝน โดย 
เฉลี่ยไม่ ต่ำ�กว่า  1,500 มิลลิ เมตรต่อปี แต่มีข้อจำ�กัด คือ ต้องปลูกภายใต้ 
สภาพร่มเงาป่าธรรมชาติ หรือระหว่างแถวไม้ผลยืนต้น เช่น มะคาเดเมีย บ๊วย  
ลิ้นจี่ เนื่องจากไม่ทนต่อสภาวะอากาศร้อนแห้งแล้ง
				   	2)	 พันธ์ุ แอล ซี 1662 ให้ผลผลิตสูง ทั้งน้ำ�หนักผลสด น้ำ�หนัก 
และขนาดของสารกาแฟ รวมทั้งยังแสดงความต้านทานต่อโรคราสนิมในแปลงปลูก
				   	3) 	พันธ์ุโปรจินี 88 ต้านทานโรคราสนิมได้ดี ขณะเดียวกันก็ต้านทาน 
ต่อโรคที่เกิดกับผลกาแฟ อันเกิดจากเชื้อรา (Colletotrichum coffeanum) 
	 	 		 นอกจากนี้ยังมีคาติมอร์สายพันธ์ุอื่น ๆ ที่มีการส่งเสริมให้ปลูกบนที่สูงอีก   
เช่น พันธุ์  เอช 306 เอช 361 เอช 420 เอช 528 เอช 589 โปรจินี 89  
โปรจินี 90 ซี 1669-31 เป็นต้น

	 พันธุ์เชียงใหม่ 80



กรมส่งเสริมการเกษตร6

บทที่ 2                                                
การปลูกและการดูแลรักษากาแฟอะราบิกา

	 2.1.1	 สภาพพื้นที่ บนพ้ืนที่สูง 700 - 1,800 เมตรเหนือระดับน้ำ�ทะเล             
แต่ที่เหมาะสมที่สุดตั้งแต่ 1,000 เมตรเหนือระดับน้ำ�ทะเลข้ึนไป ความลาดชันพื้นท่ี  
ไม่ควรเกิน 35% พื้นที่ปลูกควรหันไปทางทิศเหนือและทิศตะวันออกเพ่ือไม่ให้ 
กาแฟได้รับแสงแดดจัดในช่วงบ่ายมากเกินไป
	 2.1.2	 สภาพภูมิอากาศ อากาศหนาวเย็น อุณหภูมิที่เหมาะสม 15 - 25                 
องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธ์มากกว่า 60% 
	 2.1.3	 สภาพดิน เป็นดินร่วนที่มีความอุดมสมบูรณ์ มีความเป็นกรดด่าง  
(pH) ประมาณ 4.5 - 5.5 หน้าดินลึก และระบายน้ำ�และอากาศดี
	 2.1.4	 สภาพน้ำ� ปริมาณน้ำ�ฝนไม่ต่ำ�กว่า  1,500 มิลลิเมตรต่อปี มีการ 
กระจายของฝน 5 - 8 เดือน มีแหล่งน้ำ�สะอาดและมีปริมาณเพียงพอในการให้น้ำ� 
ได้ตลอดช่วงแล้ง
	 2.1.5	 แสงแดด ปลูกในที่
ร่มรำ�ไร เพื่อให้ได้ผลผลิตสม่ำ�เสมอ  
และป้องกันการติดผลมากเกินไป  
จนต้นอ่อนแอ
	 2.1.6	 พันธุ์  เลือกพันธุ์ที่ มี
ลักษณะต้านทาน ต่อโรคราสนิม  
ต้นเตี้ย ข้อส้ัน ผลผลิตสูงสม่ำ�เสมอ 
และควรเป็นพันธุ์ที่ผ่านการคัดเลือก
พันธุ์ได้แก่ พันธุ์เชียงใหม่ 80 และ
พันธุ์ H420/9

2.1  สภาพพืน้ที ่สภาพภูมอิากาศ และพนัธุท่ี์เหมาะสม
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	 การขยายพันธุ์กาแฟอะราบิกานิยมขยายพันธุ์ โดยใช้ เมล็ด เนื่องจาก 
มีการผสมตัวเอง จึงมีโอกาสกลายพันธุ์น้อย มีวิธีการดังนี้
	 2.2.1		 เตรียมเมล็ด จากผลกาแฟที่สุกเต็มที่ แกะเอาเปลือกออกจะได้เมล็ด      
ที่เรียกว่า “เมล็ดกะลา” คัดเฉพาะเมล็ดที่สมบูรณ์ วัสดุเพาะ ได้แก่ ทรายหยาบใหม่  
หรือดิน (ต้องเป็นดินใหม่ที่ปลอดเชื้อโรค) ตะกร้า  หรืออิฐบล็อก พลาสติกดำ�        
70 เปอร์เซ็นต์ ถุงพลาสติกดำ�ขนาด 4 x 6 นิ้ว หรือ 5 x 8 นิ้ว ปุ๋ยเคมีสูตร  
15-15-15 ปุ๋ยยูเรีย (46-0-0) ล้างเมล็ดให้สะอาดเรียงในกระบะเพาะท่ีมีวัสดุปลูก 
ในตะกร้า  หรือในอิฐบล็อก ภายใต้หลังคาพรางแสงด้วยพลาสติกดำ� 70 เปอร์เซ็นต์  
ให้น้ำ�อย่างสม่ำ�เสมอประมาณ 30 - 45 วัน เมล็ดกาแฟจะเริ่มงอกจนถึงระยะหัวไม้ขีด 
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การเรียงเมล็ดกาแฟในกระบะเพาะเมล็ดพันธุ์กาแฟ

2.2  การขยายพนัธุ์ 
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		  2.2.2	 ระยะปีกผีเสื้อ (ใบเลี้ยงมีลักษณะคล้ายปีกผีเสื้อ) ขนาด 1 - 2 คู่ใบ  
ถอนเพื่อย้ายปลูกในถุงพลาสติกบรรจุดินขนาด 4 x 6 นิ้ว หรือ 5 x 8 นิ้ว หรือ 
ในแปลงเพาะท่ีเตรียมดินไว้ (ระยะ 30 X 100 เซนติเมตร) รดน้ำ�ให้ปุ๋ยเคมีสูตร  
15-15-15 อัตรา  1 กิโลกรัมต่อน้ำ� 200 ลิตร สลับกับปุ๋ยยูเรีย อัตรา  1 กิโลกรัม 
ต่อน้ำ� 200 ลิตร รดทุก 7 - 10 วัน จนกว่าจะย้ายต้นกล้าปลูก
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กาแฟระยะหัวไม้ขีด

กาแฟระยะปีกผีเสื้อ ย้ายต้นกล้ากาแฟ
ระยะปีกผีเสื้อลงถุงเพาะ
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	  2.3.1		การเตรียมพื้นที่ 
        				  1)	 พ้ืนที่ป่าธรรมชาติหรือพื้นที่ที่มีต้นไม้ใหญ่ สามารถใช้เป็นไม้ร่มเงา 
ให้กาแฟได้ ไม่จำ�เป็นต้องตัดต้นไม้ทิ้งแต่อาจต้องกำ�จัดวัชพืชบ้าง
        				  2)	 พื้นที่มีความลาดชัน ควรวางแนวปลูกขวางความลาดชัน อาจทำ� 
เป็นขั้นบันได ระยะกว้างของขั้นบันไดกว้าง 1 เมตร ห่างกันขั้นละ 2 - 3 เมตร
        				  3)	 สภาพพื้นที่ใหม่ ก่อนปลูกกาแฟควรมีการปลูกพืชตะกูลถ่ัวและ 
ไถกลบเป็นปุ๋ยพืชสด เพื่อเพิ่มความอุดมสมบูรณ์ของดินและปลูกกล้วยเป็นไม้ร่มเงา 
ให้ต้นกาแฟในระยะแรก
	  2.3.2		การเลือกต้นกล้า เลือกต้นกล้าที่มีใบจริง 4 - 5 คู่ อายุไม่น้อยกว่า       
8 - 12 เดือน

2.3   การปลกู
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		 2.3.3	 การปลูก ระยะระหว่างต้น x แถว 2 x 2 เมตร หรือ 400 ต้นต่อไร่  
ขนาดหลุมปลูก ดินดี 30 x 30 x 30 เซนติเมตร ดินเลว 50 x 50 x 50 เซนติเมตร 
รองก้นหลุมด้วย หินฟอสเฟตหลุมละ 100 - 200 กรัม และปุ๋ยคอก หรือปุ๋ยอินทรีย ์ 
5 กิโลกรัม ต่อหลุม 
		 2.3.4	 ช่วงเวลาที่ปลูก ควรปลูกช่วงเดือน พฤษภาคม - กรกฎาคม ซึ่งเป็น 
ช่วงต้นฤดูฝน
		 2.3.5	 การปลูกไม้ร่มเงา การปลูกพืชร่มเงาให้กับกาแฟอะราบิกามีทั้งแบบ
ชั่วคราวและถาวร พืชร่มเงาช่ัวคราวควรเป็นไม้ขนาดกลาง โตเร็ว ขยายพันธุ์ง่าย  
เช่น ทองหลางไร้หนาม ทองหลางน้ำ� แคฝรั่ง ขี้เหล็กอเมริกัน หมาก เนียง เป็นต้น       
การปลูกไม้บังร่มชั่วคราว ต้องมีการบังคับให้มีการแตกทรงพุ่มที่ระดับความสูง 
ประมาณ  5 เมตร โดยการตัดยอดและตัดกิ่งที่แตกออกมาในระยะความสูง 1.5 เมตร 
เพื่อให้แตกเฉพาะก่ิงแขนงใกล้ยอดอ่อนเท่านั้น และต้องตัดก่ิงแขนงหรือก่ิงย่อย 
ไม่ให้ทึบจนเกินไป โดยเฉพาะอย่างยิ่งในหน้าฝน

		 2.4.1	 การให้น้ำ � ส่วนใหญ่พื้นที่ปลูกกาแฟอาศัยน้ำ �ฝนตามธรรมชาติ   
พื้นท่ีปลูกควรมีปริมาณน้ำ�ฝนเฉลี่ย อย่างน้อย 1,200 - 1,500 มิลลิเมตรต่อปี 
และต้องมีการกระจายน้ำ�ฝนอย่างน้อย 5 - 8 เดือน หากช่วงแล้งยาวนาน  
ควรมีแหล่งน้ำ�สะอาดและมีปริมาณเพียงพอในการให้น้ำ�ได้ตลอดช่วงแล้ง โดยให้น้ำ� 
ในช่วงฤดูแล้งอย่างน้อยสัปดาห์ละ 1 ครั้ง แต่ในกรณีพื้นที่ปลูกไม่มีแหล่งน้ำ� 
ให้ใช้เศษวัชพืชหรือฟางข้าวคลุมบริเวณโคนต้นตั้งแต่หมดฤดูฝน โดยเฉพาะพื้นท่ี 
ปลูกกาแฟกลางแจ้ง ซึ่งช่วงที่สำ�คัญที่ต้นกาแฟต้องการน้ำ� ได้แก่

 2.4  การดูแลรักษา
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		  1) 	ช่วงหลังจากดอกพักตัวสมบูรณ์
และจะออกจากการพักตัว  หากมี น้ำ � 
ไม่ เพียงพอต้องให้ น้ำ�เพิ่มเติม มิฉะนั้น  
ดอกและผลพัฒนาได้ไม่เต็มที่ ดอกจะเหี่ยว
และฝ่อไป ทำ�ให้ไม่มีการติดผล เกษตรกร
ควรให้น้ำ� เพื่อช่วยให้ดอกมีการพัฒนา  
และติดผลได้ดี

 		  2) 	ช่วงพัฒนาผล  ในช่วงเริ่ ม 
ติดผล หลังจากดอกได้รับการผสมเกสรแล้ว  
เกิดการติดผลขนาดเล็กมากอยู่เบียดกัน
เป็นกลุ่ม หากความชื้นไม่เพียงพอ ดอกที่ 
เร่ิมติดแล้วอาจจะฝ่อหรือเหลืองร่วงหลุดไป  
หากให้น้ำ�แล้วในช่วงดอกบานและดินยัง
ชื้นอยู่ ไม่จำ�เป็นต้องให้น้ำ� หากไม่ได้ให้น้ำ� 
มาก่อนและฝนทิ้งช่วงนานกว่า  3 สัปดาห์ 
ควรให้น้ำ�ทุก 3 - 4 สัปดาห์ 

	 	 3) 	ช่ ว ง ที่ ผ ล กำ � ลั ง ข ย า ย ตั ว 
อย่างรวดเร็วและช่วงท่ีผลสะสมน้ำ�หนักแห้ง  
เป็นช่วงสำ�คัญที่สุด ต้นกาแฟไม่ควรขาดน้ำ�
ในช่วงน้ี (อายุ 3 - 4 เดือนหลังดอกบาน) 
เพราะผลจะขยายตัวอย่างรวดเร็วจากขนาด
เมล็ดพริกไทย ขยายขนาดโตขึ้นเรื่อย ๆ  
เป็นเวลา 3 เดือน ผลจะสร้างเนื้อเยื่อรอบ ๆ 
เมล็ดมากกว่าเนื้อเมล็ด และสร้างช่องว่าง
ไว้ให้เมล็ดเติบโตต่อมาในภายหลัง ถ้าช่วงนี้
ต้นกาแฟขาดน้ำ� เนื้อเยื่อรอบ ๆ เมล็ดขยายตัวได้น้อย ช่องว่างท่ีสร้างให้เมล็ดเติบโต 
มีขนาดเล็ก จะทำ�ให้ได้เมล็ดที่มีขนาดเล็กไปด้วย ทำ�ให้มีผลผลิตต่ำ� หากฝนไม่ตก 
ในช่วงน้ีควรต้องให้น้ำ�แก่ต้นกาแฟ และช่วงที่ผลสะสมน้ำ�หนักแห้ง ซ่ึงเป็นช่วงระยะ 
ต่อจากช่วงผลขยายตัวอย่างรวดเร็ว และในช่วงท่ีผลสร้างเน้ือเมล็ด ในช่วงนี้ดิน 
ควรจะมีความชื้น และหากฝนมีการทิ้งช่วงนานกว่า 3 สัปดาห์ ควรให้น้ำ�ช่วย 
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			   2.4.2		 การตัดแต่ง ก่ิง การตัดแต่งกิ่ ง ยังเป็นวิธีการท่ีสำ�คัญต่อการ 
รักษาสภาพต้นและการเพิ่มผลผลิตของกาแฟด้วย โดยเฉพาะกับต้นกาแฟที่มีอายุ 
มากกว่า  10 ปี หรือต้นที่ให้ผลผลิตลดลงอย่างต่อเนื่อง การตัดแต่งก่ิงท่ีถูกต้อง 
และเหมาะสมช่วยให้ลำ�ต้นแข็งแรง มีการเจริญเติบโตทางกิ่งและใบที่เหมาะสม  
ที่สำ�คัญทำ�ให้ต้นกาแฟมีอายุในการให้ผลผลิตยาวนานข้ึน โดยไม่จำ�เป็นต้องปลูก 
ต้นใหม่ ทั้งนี้ช่วงเวลาที่เหมาะสมต่อการตัดแต่งกิ่งควรเป็นหลังฤดูการเก็บเกี่ยวผลผลิต 
เพื่อให้ต้นกาแฟมีความพร้อมที่จะให้ผลผลิตในปีต่อไป ต้นกาแฟที่มีการตัดแต่งกิ่ง 
อยา่งเหมาะสมสามารถใหผ้ลผลติเฉลีย่ตอ่พืน้ทีเ่พิม่ขึน้รอ้ยละ 10 - 15 เมือ่เปรยีบเทยีบ 
กับต้นที่ไม่มีการตัดแต่งกิ่ง

							     วิธีการตัดแต่งกิ่งกาแฟโดยทั่วไปมี 2 แบบ คือ
		  					   1)	 การตดัแตง่กิง่สำ�หรบัตน้อายนุอ้ย   จะทำ�เมือ่กาแฟอายเุข้าสูร่ะยะ 
เก็บเกี่ยวผลผลิตปีที่ 3 เป็นต้นไป หรือกาแฟมีความสูงประมาณ 180 เซนติเมตร  
โดยตัดกิ่งแขนงที่อยู่บนสุดออก 1 กิ่ง และกิ่งแขนงที่อยู่ต่ำ�กว่า  25 - 30 เซนติเมตร 
เหนือระดับดินออก ส่วนกิ่งแขนงที่ 2, 3 และ 4 ที่ออกมาในทิศทางท่ีไม่ขนาน 
กับพื้นดินให้ตัดออก และตัดหน่อที่ออกมาจากลำ�ต้นหลักทิ้งอย่างสม่ำ�เสมอ
		  					   2) 	การตดัแตง่ก่ิงสำ�หรบัตน้อายมุาก  จะทำ�ในตน้กาแฟท่ีมอีายมุาก  
(มากกว่า  10 ปี) ลำ�ต้นสูง ต้นโทรม และให้ผลผลิตน้อย ดังนั้นควรมีการตัดแต่งก่ิง 
เพื่อให้ต้นกาแฟมีลำ�ต้นและกิ่งใหม่ที่สามารถให้ผลผลิตได้อีกครั้ง ซ่ึงการตัด 
มีหลายวิธี ได้แก่
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	 	 		 -	 การตัดก่ิงด้านทิศตะวันออกท้ิงท้ังหมด เพ่ือกระตุ้นให้เกิดการแตกหน่อ 
และคดัเลอืกหน่อท่ีแตกใหม ่2 - 4 หนอ่ ทีอ่ยูร่ะดับความสงูประมาณ 30 - 45 เซนตเิมตร
เหนือพ้ืนดิน โดยปล่อยให้หน่อใหม่เจริญเติบโตแข็งแรงแล้วจึงตัดลำ�ต้นเก่าออก  
และคัดเลือกหน่อที่แข็งแรงไว้ 1 - 2 หน่อ เพื่อเลี้ยงให้เจริญเป็นลำ�ต้นหลักต่อไป
 	 	 		 -	 การตัดเพ่ือสร้างลำ�ต้นใหม่  โดยตัดลำ�ต้นเดิมออกท้ังหมดให้สูงจากพ้ืนดิน  
30 - 45 เซนติ เมตร และตัดด้วยเลื่อยเป็นรอยแผลเรียบเฉียง 45 องศา  
และเม่ือกาแฟแตกหน่อใหม่ให้เลือกเฉพาะหน่อท่ีแข็งแรงและอยู่ตรงกันข้ามกันไว้ 2 หน่อ  
หรือเลือกไว้หน่อที่แข็งแรงที่สุดไว้เพียง 1 หน่อ เพื่อให้เจริญเติบโตเป็นหน่อหลักต่อไป 
การตัดควรตัดโดยแบ่งพื้นที่ตัดออกเป็นส่วน ๆ เช่น ตัด 1 ส่วนจาก 4 ส่วน และตัด 
ส่วนที่เหลือในปีต่อ ๆ ไปจนครบทั้ง 4 ส่วน ทั้งนี้จะทำ�ให้เกษตรกรยังสามารถเก็บ 
ผลผลิตจำ�หน่ายได้ทุกปี และสวนกาแฟจะกลับมาให้ผลผลิตเต็มพื้นท่ีอีกครั้งในปีท่ี 5 

การตัดแต่งกิ่งเพื่อสร้างลำ�ต้นและกระตุ้นการเกิดหน่อใหม่
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		  2.4.3	การคลุมโคนกาแฟ การคลุมโคนต้นกาแฟมีประโยชน์มากโดยเฉพาะ 
ในช่วงที่สวนกาแฟประสบภาวะแห้งแล้ง ซึ่งจะช่วยไม่ให้กาแฟทรุดโทรมหรือตาย 
เนื่องจากขาดความชื้นในอากาศและในดิน นอกจากนี้ยังเป็นการป้องกันวัชพืช 
ที่จะเกิดในแปลงกาแฟในขณะที่ทรงพุ่มกาแฟยังไม่ชิดกัน และเป็นการป้องกัน 
การพังทลายของดนิเม่ือเกดิฝนตกหนกั ขอ้ควรระวงัการคลมุโคน คือ เปน็แหล่งสะสม 
ของโรคและแมลงศัตรูกาแฟ
	 	 		 		 การคลุมโคนกาแฟ ควรคลุมโคนให้ห่างจากต้นกาแฟประมาณ  
10 - 12 เซนติเมตร เพื่อป้องกันไม่ให้แมลงศัตรูกาแฟ กัดกะเทาะเปลือกกาแฟ  
หรือไม่ให้เกิดอันตรายกับโคนต้นกาแฟในระหว่างที่วัสดุคลุมโคนเกิดการย่อยสลายได้ 
โดยคลุมโคนให้กว้าง 1 เมตร และหนาไม่ต่ำ�กว่า 10 เซนติเมตร
		  2.4.4	การป้องกนักำ�จัดวัชพืช วัชพืชในสวนกาแฟส่วนใหญ่เป็นปัญหาสำ�คัญ 
กับสวนกาแฟที่ปลูกใหม่มากกว่าสวนกาแฟที่มีอายุหลายปี เพราะสวนกาแฟ 
ที่ปลูกใหม่ ต้นกาแฟยังมีขนาดเล็ก ไม่สามารถคลุมพ้ืนดินได้ แสงแดดส่องได้ท่ัวถึง  
ทำ�ให้วัชพืชเจริญเติบโตได้ดี

						    การป้องกันกำ�จัดวัชพืชกระทำ�ได้หลายวิธี ดังนี้
		  				  1)		การใช้แรงงานและการใช้เครื่องจักรกลตัดวัชพืชระดับผิวดิน  
เป็นวิธีการที่เหมาะสมโดยเฉพาะ 
ในสวนกาแฟที่ปลูกใหม่ เพราะ
ระยะน้ี การใช้สารกำ�จัดวัชพืช 
จะเปน็อันตรายกับตน้กาแฟได้ง่าย 
และมีข้อดีตรงที่สามารถนำ�เศษ
วัชพืชที่ตัดมาคลุมโคนต้นกาแฟ 
เพื่อป้องกันไม่ให้วัชพืชขึ้น

การใช้เครื่องจักรกลตัดวัชพืช
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				   2)	 การใช้สารกำ�จัดวัชพืช เป็นวิธีการที่ เกษตรกรนิยมใช้กันมาก  
เพราะสะดวก ลงทุนต่ำ�และเห็นผลรวดเร็ว สำ�หรับสารกำ�จัดวัชพืชแบ่งออกเป็น 2 ประเภท 
คือ ประเภทยาฆ่าและยาคุม การใช้ยาฆ่าให้ได้ผลดี คือ ต้องใช้ยาก่อนท่ีวัชพืช 
จะออกดอกหรือติดเมล็ด เพ่ือไม่ให้เมล็ดวัชพืชแพร่กระจายต่อไปอีก ในฤดูฝน 
ควรดูสภาพอากาศก่อนฉีดพ่น หรือใช้สารจับใบผสมลงไป เพื่อป้องกันการชะล้าง 
ของน้ำ �ฝนหลังการฉีดพ่น ซึ่ งจะทำ�ให้สูญเสียยาก่อนการเข้าทำ�ลายวัชพืช  
ส่วนประเภทยาคุม มักใช้ในกรณีที่มีการไถเตรียมดิน ถ้าในฤดูฝนควรต้องใช้ 
ในอัตราผสมที่ สูงกว่าฤดูอื่น ๆ การใช้สารกำ�จัดวัชพืชควรใช้อย่างระมัดระวัง  
เพื่อไม่ให้เป็นอันตรายต่อต้นพืช  สภาพแวดล้อม และตัวเกษตรกรผู้ใช้
				   3)	 การปลูกพืชแซม เป็นการช่วยลดช่องว่างไม่ให้วัชพืชขึ้น พืชแซม  
เช่น กล้วย มะละกอ ถั่ว หรือ พืชอ่ืน ๆ จะช่วยลดค่าใช้จ่ายในการกำ�จัดวัชพืชได้ดี  
และยังสามารถนำ�มาขายเพื่อเพิ่มรายได้อีกทาง
				   4)	 การปลูกพืชคลุมดิน โดยเฉพาะอย่างยิ่งพืชตระกูลถั่ว เมื่อพืชคลุมดิน 
เหล่านี้เจริญเติบโตจะช่วยลดปัญหาของวัชพืชลงได้ และยังเป็นการเพิ่มธาตุอาหาร       
ให้ต้นกาแฟอีกทาง	
				   5) การใส่ปุ๋ย กาแฟเป็นพืชที่ต้องการปุ๋ยค่อนข้างสูง โดยเฉพาะช่วงเริ่ม
ออกดอกติดผล ธาตุอาหารที่พืชต้องการ มี 3 กลุ่ม คือ 
	    			 		 -	 	กลุ่มธาตุหลัก ไนโตรเจน ฟอสฟอรัส โปแตสเซียม
	    			 		 -		กลุ่มธาตุรอง แคลเซียม แมกนีเซียม ซัลเฟอร์
	    			 		 -		กลุ่ม จุลธาตุ เหล็ก แมงกานีส สังกะสี  ทองแดง โบรอน  
โมลิดิบนัม คลอไรด์
	 	 		 		 	 		  ระดับความสูง 700 - 900 เมตร จากระดับน้ำ�ทะเล ควรใส่ปุ๋ย 
ช่วงเดือนพฤษภาคม กรกฎาคม และกันยายน อายุการเก็บเก่ียว (ต้ังแต่ติดผล - ผลสุก) 
ประมาณ 6 เดือน
	 	 		 		 	 		  ระดับความสูง 1,000 เมตร จากระดับน้ำ�ทะเล ควรใส่ปุ๋ย 
ช่วงเดือนพฤษภาคม สิงหาคม และตุลาคม อายุการเก็บเกี่ยว (ตั้งแต่ติดผล - ผลสุก) 
ประมาณ 9 เดือน
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การใส่ปุ๋ยต้นกาแฟ

หมายเหตุ 
	  	 1.	 ในกรณีที่พืชแสดงอาการขาดธาตุอาหารหลักหรือธาตุอาหารรอง ให้ใส่ปุ๋ย 
ที่เป็นธาตุอาหารหลักเพิ่มขึ้นหรือธาตุอาหารรองเสริม ซึ่งมีทั้งในรูปปุ๋ยเม็ด หรือปุ๋ยเกล็ด  
ที่ฉีดพ่นทางใบ โดยค�ำนึงถึงลักษณะของดินและความชื้นในดินในขณะที่ใส่
	 	 2.	 ระยะเวลาในการใส่ปุย๋กาแฟอะราบกิา  ขึน้อยูก่บัระดบัความสงูของสถานทีป่ลกู 
ซึ่งจะมีผลต่ออายุการเก็บเกี่ยวของกาแฟ

1

2
3

4

5

6

7

8

15-15-15
46-0-0
46-0-0
46-0-0
18-46-0
0-0-60
46-0-0
18-46-0
0-0-60
46-0-0
18-46-0
0-0-60
46-0-0
18-46-0
0-0-60
46-0-0
18-46-0
0-0-60
46-0-0
18-46-0
0-0-60

100
100
150
200
60
100
200
60
100
200
100
150
200
100
150
200
100
150
200
100
150

100
50
50
50
30
-
50
30
-
50
50
-
50
50
-
50
50
-
50
50
-

-
50
50
100
30
50
100
30
50
100
50
50
100
50
50
100
50
50
100
50
50

-
-
50
50
-
50
50
-
50
50
-

100
50
-

100
50
-

100
50
-

100

ปีที่ สูตรปุ๋ย ปรมิาณปุ๋ยทีใ่ห้รวม
(กรมั/ต้น/ปี)

                  เดือนทีค่วรใส่ปุย๋ (กรัม/ต้น)
    พฤษภาคม	    สงิหาคม	   ตลุาคม

หลังเก็บเกี่ยว ใส่ปุ๋ยอินทรีย์ 3 – 5 กิโลกรัมต่อตัน แล้วใส่ปุ๋ยเคมีตามอัตราแนะนำ�
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บทที่ 3
โรคและแมลงศัตรูที่สำ�คัญของกาแฟอะราบิกา

    	 3.1.1		โรคราสนิม (Coffee leaf Rust)
		       	เชื้อสาเหตุ  :  Hemileia vastatrix
		       	ลักษณะอาการ : ใบอ่อนและใบแก่ด้านบนใบจะมีสีเหลือง ส่วนด้านใต้ใบ 
ตรงจุดเดียวกันมักพบสปอร์ (แผล) สีส้ม เมื่ออาการรุนแรงจุดนี้จะขยายไปทั่วทั้งใบ 
ทำ�ให้ใบร่วง ผลผลิตกาแฟลดลง
				   	การป้องกันกำ�จัด  			    		
	 	 		 		 	 ใช้พันธุ์ต้านทานโรค
	 	 		 		 	 ดูแลรักษาให้ต้นกาแฟแข็งแรง เช่น การใส่ปุ๋ย การตัดแต่งให้ทรงพุ่ม 
โปร่งเพื่อลดความชื้น

 3.1  โรคทีส่ำ�คญั

โรคราสนิม
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	 3.1.2		โรคแอนแทรคโนส (Anthracnose)
				   	เชื้อสาเหตุ  :  Colletotrichum gloeosporioides
				   	ลักษณะอาการ  : 
	          	อาการบนใบ เรียกว่า “โรคใบไหม้สีน้ำ�ตาล” (brown blight) จะเกิด 
จุดกลมสีน้ำ�ตาลแล้วขยายใหญ่ขึ้น เนื้อเยื่อกลางแผลจะตายมีสีน้ำ�ตาลไหม้ เมื่อแผล
แต่ละจุดขยายจนติดกันจะมีอาการเหมือนใบไหม้ทั่วไปในสภาพอากาศแห้งติดต่อกัน
เป็นระยะเวลานาน
	          	อาการบนผล เรียกว่า “โรคผลเน่า” (fruit rot) จะเห็นเป็นจุดกลม          
สีน้ำ�ตาลเข้มด้านใดด้านหน่ึงของผลจุดแผลเหล่าน้ี แล้วจะขยายใหญ่ขึ้นและติดกัน  
มีอาการเน้ือเยื่อยุบต่อมาผลจะหยุดการเจริญเติบโต และเปลี่ยนเป็นสีดำ�แต่ผลยังคง 
ติดอยู่บนกิ่งกาแฟ
	    				 อาการบนกิ่ง เรียกว่า “โรคกิ่งแห้ง” (die back) ปรากฏอาการ 
ไหม้บนกิ่ง สีเขียวข้อและปล้องของต้นมีสีเหลืองซีด และขยายไปตามกิ่งใบเหลือง 
และร่วง ในเวลาต่อมากิ่งจะเหี่ยวและแห้ง ตาดอกเหี่ยว
			    		 การป้องกันกำ�จัด
	 	 	     		 	 เก็บผลและตัดแต่งกิ่ง ใบ ที่เป็นโรคไปเผานอกแปลงปลูก
 	 	 		 		 	 ควรรักษาระดับร่มเงาให้เหมาะสม (ควรมีไม้บังร่ม) และคลุมดิน 
ใต้ทรงพุ่ม เพื่อรักษาระดับความชื้น 
และป้องกันการเกิดโรค	
	 	         		 หลังเก็บเกี่ยวผล 
กาแฟ  ควรตัดแต่งก่ิงและให้ปุ๋ยบำ�รุงต้น 
เพื่อให้ต้นกาแฟมีความแข็งแรง

โรคแอนแทรคโนสที่ผล
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 	 3.1.3		โรคใบจุดตากบ (Brown eye Spot)
		       	เชื้อสาเหตุ  :  Cercospora sp.
				   	ลักษณะอาการ : จะเกิดจุดกลมขนาด 3 - 15 มิลลิเมตร ขอบสีน้ำ�ตาล 
มีวงเหลืองล้อมรอบ กลางแผลมีสีเทาจนถึงสีขาวตรงกลางของแผล อาจจะเห็น 
จุดเล็ก ๆ สีดำ�กระจายอยู่ทั่วไป
				   	การป้องกันกำ�จัด
 	 	 		 		 	 ดูแลให้ต้นกาแฟแข็งแรง โดยใส่ปุ๋ยให้ต้นกาแฟสมบูรณ์ไม่ขาด  
ธาตุอาหาร ไม่ควรใส่ปุ๋ยไนโตรเจนมากเกินไป
	 	 		 		 	 เก็บใบที่เป็นโรคทิ้งทำ�ลายนอกแปลงปลูก

โรคใบจุดตากบ
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	 3.2.1 	มอดเจาะผลกาแฟ (Coffee Berry Borer; CBB)
	 				  ชื่อวิทยาศาสตร์  :  Hypothenemus hampei Ferrari
					   ลักษณะการเข้าทำ�ลาย : ผลกาแฟที่ถูกเจาะจะเป็นช่องทางให้เชื้อราและ 
เชื้อแบคทีเรียเข้าทำ�ลายซ้ำ� ผลร่วงเสียหาย ผลผลิตและคุณภาพของกาแฟลดลง  
ระยะผลอ่อน ความเสียหายรุนแรงจะเกิดกับเนื้อเยื่อภายในผล ระยะผลกำ�ลังสุก 
ทำ�ให้เมล็ดเป็นรูพรุน โรคพืชต่าง ๆ เข้าทำ�ลายซ้ำ� เมล็ดเสียคุณภาพ และทำ�ให้ 
ผลร่วงหล่น ก่อนกำ�หนด		
              		การป้องกันกำ�จัด	 				  
    	 	 		 		 	 สำ�รวจการระบาดของมอดเจาะผลกาแฟอย่างสม่ำ�เสมอ
	 	 		 		 	 รักษาความสะอาดแปลง ตัดแต่งกิ่งและทรงพุ่มให้โปร่ง เก็บเกี่ยว 
ผลกาแฟให้หมดต้น เก็บผลกาแฟที่ถูกมอดเจาะทำ�ลายออกไปทำ�ลายนอกแปลง  
เพื่อลดการระบาดของมอดเจาะผลกาแฟที่อยู่ในผล
	 	 		 		 	 วางกับดักและสารล่อมอดเจาะผลกาแฟ (เมทิลแอลกอฮอล์ : เอทิล 
แอลกอฮอล์ อัตราส่วน 1 : 1) อัตรา 5 - 10 จุดต่อไร่ และเติมสารล่อทุก ๆ 2 สัปดาห์
	 	 		 		 	 ใช้เชื้อรา  บิวเวอเรีย บาสเซียนา  สายพันธุ์ ดีโอเอบี 4 (Beauveria  
bassiana สายพันธ์ุ DOA B4) ซึ่งมีความเฉพาะเจาะจงกับมอดเจาะผลกาแฟ  
อัตรา  1 ถุง (200 กรัม) ต่อน้ำ� 10 ลิตร ฉีดพ่น เดือนละ 1 ครั้ง ในช่วงติดผล 
จนถึงเก็บเกี่ยวผลผลิต 
			  ** คำ�แนะนำ� : ควรทำ�การป้องกันกำ�จัดร่วมกันแบบผสมสาน
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3.2  แมลงศัตรูท่ีสำ�คัญ

มอดเจาะกาแฟ
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      3.2.2		หนอนเจาะกิ่งกาแฟหรือหนอนกาแฟสีแดง (Red Coffee Borer)
	       	 	ชื่อวิทยาศาสตร์  :  Zeuzera coffeae Nietner
	       	 	ลักษณะการเข้าทำ�ลาย : หนอนเจาะเข้าไปกินเนื้อเยื่อภายในก่ิงและลำ�ต้น 
ทำ�ให้กิ่งและลำ�ต้นแห้งตาย ตัวเต็มวัยเป็นผีเสื้อกลางคืน ปีกสีขาวมีจุดประทั่วทั้งปีก 
วางไข่บริเวณเปลือกของลำ�ต้น ไข่มีสีเหลือง ตัวเมีย 1 ตัว วางไข่ได้ 300 - 500 ฟอง 
ระยะไข่ 7 - 10 วัน ตัวหนอนมีลำ�ตัวสีแดง เจาะเข้าไปกัดกินเนื้อเยื่อภายในก่ิง 
และลำ�ต้นกาแฟ ระยะหนอน 2 - 5 เดือน ระยะดักแด้ 2 - 3 สัปดาห์ ระบาดมาก 
ช่วงเดือนเมษายน - มิถุนายน และเดือนกันยายน
				   	การป้องกันกำ�จัด
	  	 		 		 	 ทำ�ความสะอาดแปลงและตรวจดูตามกิ่งและลำ�ต้นกาแฟอยู่เสมอ 
	 	 		 		 	 หากพบการเข้าทำ�ลายของหนอนเจาะกิ่งกาแฟหรือหนอนกาแฟ  
สีแดง ให้ตัดกิ่งและลำ�ต้นออกไปเผาทำ�ลายนอกแปลง
	 	  	 		 	 ใช้สำ�ลีชุบสารฆ่าแมลงประเภทดูดซึม เช่น matathion อัดเข้าไป 
ตรงรูที่หนองเจาะ แล้วปิดทันทีด้วยดินเหนียวให้แน่น หรือจะฉีดพ่นที่ก่ิงหรือลำ�ต้น 
ทุกๆ 15 วัน อัตราใช้ตามฉลากข้างขวด

หนอนเจาะกิ่งกาแฟหรือหนอนกาแฟสีแดง
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	 3.2.3 	เพลี้ยหอยเขียว (Green Coffee Scale)
					   ชื่อวิทยาศาสตร์  :  Coccus viridis
				   	ลักษณะการเข้าทำ�ลาย : เป็นเพลี้ยหอยเกราะอ่อน รูปร่างรี สีเหลือง 
ปนเขียว หลังนูน ทั้งตัวอ่อน และตัวเต็มวัยดูดกินน้ำ�เลี้ยงบริเวณกิ่ง ก้าน และใบ   
ทำ�ให้ใบร่วง ต้นกาแฟชะงักการเจริญเติบโต และทรุดโทรมลง หากระบาดในระยะ 
ติดผลจะทำ�ให้ผลอ่อนมีขนาดเล็กลง เมล็ดลีบและผลร่วง นอกจากนี้เพลี้ยหอยเขียว 
ยังถ่ายน้ำ�หวาน (honey dew) ขึ้นปกคลุมผิวใบ ส่งผลให้พื้นที่ในการสังเคราะห์แสง 
ลดลง และเป็นแหล่งเพาะเชื้อราดำ�		
        			  	การป้องกันกำ�จัด
	 	 		 		 	 ทำ�ความสะอาดแปลงและหมั่นตรวจดูตามยอดอ่อน ใบอ่อน กิ่งก้าน 
ใบ ของกาแฟอยู่เสมอ
	 	 		 		 	 เมื่อพบการเข้าทำ�ลาย ให้ตัดบริเวณที่ถูกทำ�ลายออกไปเผาทำ�ลาย
นอกแปลง
	 	 		 		 	 พ่นไวท์ออย 67 เปอร์เซ็นต์อีซี (%EC) อัตรา  100 มิลลิลิตร  
ต่อน้ำ� 20 ลิตร

เพลี้ยหอยเขียว
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	 3.2.4 	เพลี้ยแป้งกาแฟ (Coffee Mealybug)
	       		 ชื่อวิทยาศาสตร์  :  Planococcus lilacinus (Cockerell)
	        		 ลักษณะการเข้าทำ�ลาย : เป็นเพลี้ยแป้งรูปไข่ สีชมพูปนม่วงอ่อน มีไข  
สีขาวปกคลุมอยู่รอบลำ�ตัว มีขนาดสั้น ไขทางปลายยาวกว่าเล็กน้อย ไขบนหลัง 
บางจนเห็นเป็นเส้นจาง ๆ กลางลำ�ตัว และมีขนแข็ง (setae) ค่อนข้างยาว ทั้งตัวอ่อน
และตัวเต็มวัยดูดกินน้ำ�เลี้ยงบริเวณยอดอ่อน กิ่ง ก้าน ใบ ทำ�ให้ยอดหงิกงอผิดรูป  
ต้นชะงักการเจริญเติบโตและทรุดโทรมลง มีการถ่ายน้ำ�หวาน (honey dew)  
ขึ้นคลุมผิวใบ ทำ�ให้พื้นที่สังเคราะห์แสงลดลง และเป็นแหล่งเพาะเชื้อราดำ�
				   	การป้องกันกำ�จัด
	 	 		 		 	 ทำ�ความสะอาดแปลงและหมัน่ตรวจดตูามยอดอ่อน  ใบออ่น  กิง่กา้น 
ใบ ของกาแฟอยู่เสมอ
	 	 		 		 	 เมื่อพบการเข้าทำ�ลาย ให้ตัดบริเวณที่ถูกทำ�ลายออกไปเผาทำ�ลาย
นอกแปลง
	 	 		 		 	 พ่น ไวท์ออย 67 เปอร์เซ็นต์อีซี (%EC) อัตรา  100 มิลลิลิตร 
ต่อน้ำ� 20 ลิตร หรือ พ่นสารฆ่าแมลง ได้แก่ ไดโนทีฟูแรน 10 เปอร์เซ็นต์ดับเบ้ิลยูพี  
(%WP) อัตรา  20 กรัมต่อน้ำ� 20 ลิตร ไทอะมีโทแซม 25 เปอร์เซ็นต์ดับเบ้ิลยูจี  
(%WG) อัตรา  3 กรัมต่อน้ำ� 20 ลิตร และ อิมิดาโคลพริด 70 เปอร์เซ็นต์ดับเบิ้ลยูจี 
(%WG) อัตรา 4 กรัมต่อน้ำ� 20 ลิตร

เพลี้ยแป้งกาแฟ
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	 การเก็บเกี่ยว ควรเก็บเฉพาะผลสุก 
80 เปอร์เซ็นต์ขึ้นไป ที่ มีสีแดงและผลที่ มี 
สเีหลอืง - เหลอืงเข้ม โดยเกบ็ทลีะขอ้ไมค่วรเกบ็ 
แบบรูด ดัชนีการเก็บเกี่ยวกาแฟอะราบิกา 
ที่เหมาะสม อาจสุ่มโดยใช้น้ำ�คั้นจากเนื้อผล
มาวัดกับเคร่ืองวัดปริมาณน้ำ�ตาล เพื่อวัดหา 
ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ำ�ได้ ควรมีปริมาณ 
ของแข็งท่ีละลายน้ำ�ได้อย่างน้อย  17  องศาบริกซ์  
ท้ังนี้หลังเก็บเกี่ยวควรแปรรูปทันที ไม่ควรทิ้ง 
ผลกองรวมกันมากกว่า  24 ชั่วโมง เนื่องจาก 
จะเกิดกระบวนการหมกัในผลกาแฟทีเ่กบ็เกีย่ว
กองรวมไว้ จะทำ�ให้เกิดการดูดกลืนกลิ่นที่ 
ไม่พึงประสงค์  เช่น  กล่ินกระสอบ  กล่ินเชอร์ร่ีเน่า 
กลิ่นดิน และเพื่อให้กาแฟอะราบิกาที่เก็บเกี่ยว 
สามารถคงคุณภาพไว้ได้

ผลของการเก็บเกี่ยวต่อคุณภาพเมล็ด

24

บทที่ 4                                               
การเก็บเก่ียวและการจัดการหลงัการเกบ็เกีย่วกาแฟอะราบกิา

 4.1  การเกบ็เกีย่วผลผลติ

เก็บกาแฟ

ผลกาแฟสด

การเก็บเกี่ยวกาแฟ

เก็บผลเขียว
เก็บผลสุกงอม
เก็บผลร่วงตามพื้น

เก็บผลสดไว้นานหลายวัน
ก่อนนำ�ออกตาก

ผลลัพธ์ที่ได้

มีรสชาติเฉพาะเมล็ดกาแฟอ่อน (เขียว : Green Flavor)
มีรสชาติเฉพาะเมล็ดสุกงอม (หมัก : Fermented)
มีรสชาติหมักและเกิดราทำ�ให้มีรสชาติเฉพาะกลิ่นรา  
(Fermented, Mouldy หรือ Musty)
มีรสชาติหมักและรสชาติกลิ่นรา 
(Fermented และ Mouldy)
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	 การแปรรูปผลผลิตกาแฟ มีความสำ�คัญต่อการผลิตสารกาแฟให้มีคุณภาพ และ
รสชาติเป็นที่ยอมรับของตลาดทั้งภายในและต่างประเทศ เพื่อให้ได้กาแฟคุณภาพดี  
โดยทั่วไป มี 2 แบบ คือ
 	 4.2.1		 การทำ�สารกาแฟโดยวิธีเปียก (Wet Method or Wash Method)   
เป็นวิธีการที่นิยมกันแพร่หลาย เพราะจะได้สารกาแฟท่ีมีคุณภาพ รสชาติดีกว่า  
ราคาสูงกว่าวิธีตากแห้ง (Dry method) โดยมีขั้นตอนในการดำ�เนินการ ดังนี้
	       		 1) 	การปอกเปลือก (Pulping) โดยการนำ�ผลกาแฟสุกที่เก็บได้มา  
ปอกเปลือกนอกทันทีีโดยเครื่องปอกเปลือก โดยใช้น้ำ�สะอาดขณะที่เครื่องทำ�งาน       
ไม่ควรเก็บผลกาแฟไว้นานหลังการเก็บเกี่ยวเพราะผลกาแฟเหล่านี้จะเกิดการหมัก  
(fermentation) ขึ้นมาจะทำ�ให้คุณภาพของสารกาแฟมีรสชาติเสียไป ดังนั้น       
หลังปอกเปลือกแล้ว จึงต้องนำ�ไปขจัดเมือก
	       	 	2) 	การกำ�จัดเมือก (demucilaging) เมล็ดกาแฟที่ปอกเปลือกนอก      
ออกแล้วจะมีเมือก (mucilage) ห่อหุ้มเมล็ดอยู่จึงจำ�เป็นต้องกำ�จัดออกไป ซ่ึงการ 
กำ�จัดเมือกโดยวิธีการหมักตามธรรมชาติ (Natural Fermentation) เป็นวิธีการ 
ที่ปฏิบัติดั้งเดิม โดยนำ�เมล็ดกาแฟที่ปอกเปลือกออกแล้วมาแช่ในบ่อซีเมนต์ หรือ 
บ่อพลาสติก มีรูระบายน้ำ�ออกด้านล่าง ใส่เมล็ดกาแฟประมาณ 3/4 ของบ่อแล้ว 
ใส่น้ำ�ให้ท่วมสูงกว่ากาแฟ แล้วคลุมบ่อด้วยผ้าหรือพลาสติกปิดปากบ่อซีเมนต์  
ทิ้งไว้ 24 - 48 ชั่วโมง ในกรณีที่อุณหภูมิต่ำ�อากาศหนาวเย็น การหมักอาจจะ 
ใช้เวลา  48 - 72 ชั่วโมง จากนั้นปล่อยน้ำ�ทิ้งแล้วนำ�เมล็ดมาล้างน้ำ�ให้สะอาด  
นำ�เมล็ดมาขัดอีกคร้ังในตะกร้าที่ตาถี่ที่มีปากตะกร้ากว้างก้นไม่ลึกมาก เมื่อขัดแล้ว 
เมล็ดกาแฟจะไม่ลื่น แล้วล้างด้วยน้ำ�สะอาดอีกครั้งก่อนที่จะนำ�ไปตาก

 4.2  การแปรรูปผลผลติ 
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		  3) 	การตากหรือการทำ�แห้ง (Drying) หลังจากเมล็ดกาแฟผ่านการล้าง 
ทำ�ความสะอาดแล้ว นำ�เมล็ดกาแฟมาเทลงบนลานตากที่ทำ�ความสะอาดแล้ว หรือ 
เทลงบนตาข่ายพลาสติกบนแคร่ไม้ไผ่   เกล่ียเมล็ดกาแฟให้กระจายสม่ำ�เสมอ  ไม่ควรหนาเกิน 
4 นิ้ว ควรที่จะเกลี่ยเมล็ดกาแฟวันละ 2 - 4 ครั้ง จะทำ�ให้เมล็ดแห้งเร็วขึ้น และ 
เวลากลางคืนควรกองเมล็ดเป็นกอง ๆ และใช้พลาสติกคลุมเพื่อป้องกันน้ำ�ฝน 
หรือน้ำ�ค้าง ใช้เวลาตากประมาณ 7 - 10 วัน เมล็ดจะมีความชื้นประมาณ 13% 
		  4) การบรรจุ (Packing)  เมล็ดกาแฟที่ได้ควรเก็บไว้ในรูปของกาแฟกะลา 
(Parchment Coffee) เพราะจะสามารถรักษาเนื้อกาแฟและป้องกันความชื้นกาแฟ 
ได้ดี ควรบรรจุในกระสอบป่านใหม่และควรกลับด้านในของกระสอบป่านออกมาผึ่งลม 
ก่อนนำ�ไปใช้ และเก็บในโรงเก็บที่มีอากาศถ่ายเทได้สะดวก ไม่อับชื้น หรือมีกลิ่นเหม็น 
		  5) 	การสีกาแฟกะลา (Hulling) 
กาแฟกะลาที่จะนำ�ไปจำ�หน่ายควรจะสี  
เพื่อเอากะลาออกด้วยเคร่ืองสีกะลาจะได้
สารกาแฟ (Green Coffee) ที่มีลักษณะ 
ผิวสีเขียวอมฟ้า   

ลอกเปลือกนอกด้วยเครื่องสีลอยน้ำ�เพื่อคัดเมล็ด

ล้างเมือก ตากเมล็ดกาแฟ
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	 4.2.2 		การทำ�สารกาแฟโดยวิธีแห้ง (Dry method หรือ Natural method) 
      		 		 	เป็นวิธีการที่ดำ�เนินการโดยนำ�เอาผลกาแฟ (Coffee Cherry)  
ที่เก็บเกี่ยวมาจากต้นแล้ว นำ�มาตากแดด ประมาณ 15 - 20 วัน บนลานตาก 
ที่สะอาดและได้รับแสงแดดเต็มที่เกล่ียให้เสมอทั่วกัน และหม่ันเกลี่ยบ่อยคร้ัง  
เมื่อผลแห้งจะมีเสียงของเปลือกกับเมล็ดกระทบกัน จึงนำ�มาเข้าเคร่ืองสีกาแฟ  
(Hulling) แล้วบรรจุในกระสอบท่ีสะอาด ข้อเสียของวิธีการนี้ คือ สารกาแฟท่ีได้ 
จะมีคุณภาพต่ำ�กว่าการทำ�สารกาแฟโดยวิธีหมักเปียก 

	
 					   การสี/กะเทาะกาแฟกะลาและการคัดเลือกคุณภาพ
 	 	 		 	หลังจากทำ�แห้งเมล็ดกาแฟแล้ว จะต้องพักเมล็ดกาแฟกะลาไว้ประมาณ  
2 เดือนก่อนทำ�การสีเมล็ดกาแฟกะลา  หากเก็บไว้นานเกินกว่าระยะเวลาท่ีกำ�หนด 
จะทำ�ให้ได้เมล็ดหลังการสีมีกลิ่นรสไม่เป็น 
ท่ี ต้องการคือ เมล็ดจะมีกลิ่นรสคล้าย 
กระดาษ หรือกล่ินไม้ กระบวนการสีเมล็ด
กาแฟกะลาเป็นการกำ�จัดเปลือกด้านนอก
หรือกะลาออกจากเมล็ด เป็นกระบวนการ 
ทางกล  ใช้เคร่ืองจักรทำ�การสีกะลา เพ่ือความ
สม่ำ�เสมอของเมล็ดกาแฟ

การตากเมล็ดแห้ง

กาแฟกะลา และ เปลือกผลกาแฟ (เชอร์รี่)



กรมส่งเสริมการเกษตร

	 4.3.1 		การคัดเกรด              
	            สารกาแฟ (Green coffee)  ที่ผ่านเครื่องสีเอากะลาออกแล้ว จึงนำ�มา
คัดขนาดเพ่ือแบ่งเกรด โดยใช้ตะแกรงร่อนขนาดรู  5.5  มิลลิเมตรเพื่อแยกสารกาแฟ 
ที่สมบูรณ์ จากสารกาแฟที่แตกหักรวมถึงสิ่งเจือปน เมล็ดกาแฟที่มีสีดำ� (black bean)  
ซึ่งเกิดจากเชื้อราบางประเภท ใช้เครื่องอิเล็กทรอนิกส์หรือเครื่องท่ีใช้แรงเหวี่ยง  
(Electronic Coffee Sorting Machine)  เพื่อแยกสารกาแฟท่ีดีออกจากสารกาแฟ 
ที่ไม่สมบูรณ์

มาตรฐานการแบ่งเกรดของสารกาแฟอะราบิกาของไทย
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กระบวน
การผลิต

แบบเปยีก

แบบแห้ง

ข้อได้เปรียบ

1.	ใช้เวลาและพ้ืนท่ีในการตากน้อยกว่า 
2. 	มีเมล็ดแตกหักน้อยกว่าในข้ันตอนการสี 
3. 	สารกาแฟมีคุณภาพดีกว่า

1. 	เป็นวิธีท่ีง่ายและต้นทุนต่ำ� 
2. 	ไม่ต้องใช้ความรู้ความชำ�นาญมาก 
3. 	เหมาะสมใช้ในพ้ืนท่ีท่ีมีน้ำ�จำ�กัด

ข้อเสียเปรียบ

1.	มีข้ันตอนมากและต้นทุนสูงกว่า 
2.	ต้องใช้ความรู้และเทคนิคท่ีเพียงพอ 
   	ถ้าไม่ถูกต้องจะได้สารกาแฟคุณภาพต่ำ� 
3. 	ไม่สามารถทำ�ได้กับผลดิบหรือผลดำ� 
4. 	ต้องใช้น้ำ�ปริมาณมาก
1. 	สารกาแฟท่ีได้มีคุณภาพต่ำ�กว่า
	 วิธีเปียก 
2.	ใช้เวลาในการตากนาน

ข้อดีข้อเสียของการผลิตเมล็ดกาแฟโดยกระบวนการแบบเปียกและแบบแห้ง

4.3  การคดัเกรด การเก็บรักษา และการขนย้าย

เกรดของสารกาแฟอะราบิกา

	 เกรด A	 ขนาด  	 :  	ขนาดของเมล็ดตั้งแต่ 5.5 มิลลิเมตรขึ้นไป 
		  สี  	 :  	สีเขียวอมฟ้า 
		  เมล็ดแตกหัก  	:  	มีเมล็ดไม่สมบูรณ์ หรือเมล็ดขนาดเล็กกว่า 5.5 มิลลิเมตร 
	 	 	 	 ไม่เกินร้อยละ13 
		  เมล็ดเสีย  	 : 	มีเมล็ดที่เป็นเชื้อราหรือมีสีผิดปกติ ไม่เกินร้อยละ 1.5
		  ความชื้น  	 :  ไม่เกินร้อยละ 13



การผลิตกาแฟอะราบิกาคุณภาพบนพื้นที่สูง 

      	4.3.2 		การเก็บรักษา (Storage)
	       	 	1)		 ภาชนะบรรจุควรเก็บใน 
กระสอบป่านใหม่ ปราศจากกลิ่น โดยบรรจุ 
ให้เหลือพ้ืนที่ปากกระสอบบ้าง ไม่ใส่จน 
เต็มกระสอบ ควรมีแผ่นป้ายบอกเกรด 
สารกาแฟ วนัทีบ่รรจ ุแหลง่ผลติ และน้ำ�หนัก  
ณ วันที่บรรจุ
	      	 	2)		 โรงเก็บควรจะต้ังอยู่ในที่ 
มีอากาศถ่ายเทได้ดี อากาศไม่ร้อน ความชื้น 
สัมพัทธ์ในโรงเก็บ  60% ห่างจากฝาผนัง 
และหลังคาประมาณ 0.5 - 1.0 เมตร
	       	 	3)		 ต้ังกระสอบท่ีบรรจุกาแฟบนพ้ืนท่ีท่ีทำ�ด้วยไม้ยกสูงจากพ้ืน  15  เซนติเมตร
	 4.3.3  	การขนย้าย
	        	 	1)		 พาหนะในการขนย้ายควรเป็นแบบปิด แห้ง สะอาด ปราศจากกล่ิน 
ไม่พึงประสงค์ ป้องกันการปนเป้ือนจากวัตถุอันตรายทางการเกษตร ส่ิงแปลกปลอม  
ตลอดจนป้องกันการเปียกน้ำ�จากภายนอกได้ และไม่เคยบรรทุกสารเคมีหรือวัตถุ 
ท่ีมีกล่ินรุนแรง
	          	2)		 หากเป็นการขนย้ายแบบระบบเปิด ให้คลุมด้วยผ้าเต้นท์ เพ่ือป้องกัน 
การเปียกช้ืนขณะขนย้าย	
           	 	3)		 ควรขนส่งเมล็ดกาแฟและกาแฟกะลาในช่วงกลางวัน ควรใช้ 
ความระมัดระวังในการขนย้ายเมล็ดกาแฟ และกาแฟกะลาในขณะฝนตกและ 
ไม่ควรนำ�พาหนะท่ีเปียกเข้าไปในสถานท่ีเก็บเมล็ดกาแฟ
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การเก็บรักษากาแฟ

เกรดของสารกาแฟอะราบิกา

	 เกรด X	 ลักษณะและคุณภาพเหมือนเกรด A ยกเว้นสีซ่ึงจะมีสีแตกต่างไปจาก 
	 	 สีเขียวอมฟ้าหรือมีสีน้ำ�ตาลปนแดง

	 เกรด Y	 ลักษณะเมล็ดแตกหักหรือเมล็ดกลมเล็ก ๆ   (Pea berries) ที่สามารถลอด
	 	 ผ่านตะแกรงขนาด 12.5 (5.5 มิลลิเมตร) มีสีเขียวอมฟ้า สิ่งเจือปนไม่เกิน 
	 	 0.5% ความชื้นไม่เกิน 13%
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